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Céng hoµ x· héi chñ nghÜa ViÖt Nam

Tiªu chuÈn ViÖt nam

thÞt ®«ng l¹nh                                             danh môc chØ tiªu chÊt l­îng

TCVN  4784-89

Hµ Néi
C¬ quan biªn so¹n: 

Trung t©m Tiªu chuÈn - ChÊt l­îng

Tæng côc Tiªu chuÈn ®o l­êng chÊt l­îng

C¬ quan tr×nh duyÖt vµ ®Ò nghÞ ban hµnh: 


Tæng côc Tiªu chuÈn - §o l­êng - ChÊt l­îng

C¬ quan xÐt duyÖt vµ ban hµnh: 

Uû ban Khoa häc vµ Kü thuËt Nhµ n­íc.

QuyÕt ®Þnh ban hµnh sè 653/Q§ ngµy 9 th¸ng 12 n¨m 1989

Tiªu chuÈn ViÖt nam                                 Nhãm N

	ThÞt l¹nh ®«ng                                        Danh môc chØ tiªu chÊt l­îng

Frozen meat 

List of quality characteristics
	TCVN 4784-89

	
	KhuyÕn khÝch ¸p dông


1. Tiªu chuÈn nµy quy ®Þnh danh môc chØ tiªu chÊt l­îng cña thÞt l¹nh ®«ng d¹ng nguyªn con, nöa th©n hoÆc d¹ng khèi.

2. Danh môc c¸c chØ tiªu chÊt l­îng cña thÞt l¹nh ®«ng ®­îc quy ®Þnh ë b¶n sau:

	Tªn chØ tiªu
	§¬n vÞ

	(1)
	(2)

	1. C¶m quan (l¹nh ®«ng, gi¶i ®«ng, sau khi luéc)
	

	1.1. Tr¹ng th¸i
	

	1.2. Mµu s¾c
	

	1.3. Mïi
	

	1.4. VÞ
	

	1.5. §é trong cña n­íc luéc thÞt
	

	2. Lý ho¸
	

	2.1. KÝch th­íc vµ khèi l­îng
	cm, kg

	2.2. NhiÖt ®é t©m s¶n phÈm
	0 C

	2.3. §é pH
	

	2.4. Hµm l­îng NH3
	% khèi l­îng

	2.5. Hµm l­îng axit bay h¬i
	% khèi l­îng

	2.6. Hµm l­îng H2S
	% khèi l­îng

	2.7. Ph¶n øng víi ®ång sunf¸t
	

	3. VÖ sinh
	

	3.1. D­ l­îng thuèc trõ dÞch h¹i vµ kh¸ng sinh
	mg/kg

	3.2. Hµm l­îng kim lo¹i nÆng
	mg/kg

	3.3. Vi sinh vËt vµ ký sinh trïng
	con/g; con/kg

	3.4. T¹p chÊt
	% khèi l­îng

	4. Ghi nh·n, bao gãi, vËn chuyÓn, b¶o qu¶n
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